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Positive Verdnderungen

Liebe Whisky-Freunde,

alles ist im Fluss und starken Veranderungen
unterworfen. So andert gerade die Jahreszeit, die
Whiskysaison beginnt, aber auch bei uns sind
Veranderungen im Gange, neue Produkte kommen
auf den Markt, Messen stehen an und vieles mehr.
Daher haben wir uns aufgrund zeitlicher Engpasse
entschieden, dass der Oktober- und November
Newsletter zusammenfallt.

Nun winsche ich lhnen, wie immer, viel Spal3 beim
Lesen! Es steht viel an!

b d.

lhr Marc A. Hoffmann

Ruckblick: 2. Whisky-Dinner im Mercator

Am 24. Sept. 2010 fand zum zweiten Mal im
Restaurant Mercator in Elmshorn das Whisky-
Dinner statt. Auch dieses Mal waren die Gaste
wieder begeistert vom Essen, den Whiskys, den
Anekdoten, Fachsimpeleien und den Dudelsack-
Klangen. Auch dieses Mal war der Anlass wieder
restlos ausgebucht, ja Uberbucht.

Ich mochte mich herzlich bei lhnen fir das ent-
gegengebrachte Vertrauen bedanken und wir
freuen uns alle bereits auf das nachste Dinner.

Dieser nachste Anlass wird im Fruhjahr stattfinden
und wir werden Sie frih genug auf den Termin
hinweisen.
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WHISKY DES MONATS:
Arran, Sauternes Finish, 50%, 0,7L
€42,90

(€ 61,29/ Liter)

Fur den neuen Cask Finish Range
der Destillerie Arran wurden nur die
besten Fasser ausgewahlt. Dieser
Single Malt lagerte nach Ex-Bour-
bonfassern in Sauternes-SiRwein-
fassern nach und erlangt dadurch
den ausgewogenen siif3en
Geschmack, sowie diese schone
goldene Farbe.

Schones Gold

Aroma: Leicht wiirzig, stiRe Noten von
Marzipan, Melone und florale Noten.

Aussehen:

Geschmack:  Vanille, Honig, stuRe Friichte,
Gewiirze, getoastetes Eichenholz
Abgang: Langanhaltend, komplex

................................................

Neue Offnungszeiten im Advent

Aufgrund der hohen Nachfrage und um lhnen
das Einkaufen wahrend der Weihnachtszeit bei
uns etwas erleichtern zu kénnen, haben wir im
Advent ab Montag, den 22. Nov. bis 24. Dez.
(au3er sonntags) taglich gedffnet

Hier unsere Offnungszeiten im Detail:

Ab Montag, 22. Nov. 2010 :

Mo. - Fr. 10:00 — 19:00 Uhr
Sa. 10:00 — 17:00 Uhr
Fr. 24.12. 10:00 — 14:00 Uhr
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Arran, Amarone Finish, 0,7L, 50% Vol.

Der Arran, Amarone Finish, stammt
aus der gleichen Reihe ,Cask Finish
Range" wie wunser Whisky des
Monats, der Arran, Sauternes Finish.
Im Unterschied dazu wurde hier ein
Amarone-Rotwein verwendet. Da-
durch hat er ausgepragtere Frucht-
aromen, sowie eine intensive rote
Farbe. Aromatisch geht dieser Single

Malt in weihnachtliche Geriiche mit Honig, Birne,
Kaffee und Schokolade. Erganzt wird im
Geschmack die Schokolade durch Pflaumen,
Kirschen, Aprikosen, ein wenig Zimt, sowie
Karamell. Im Abgang ist dieser Whisky schon
fruchtig, rund und weich.

Fir €46,- erhalt man einen tollen Single Malt
Whisky der gut in die Weihnachtszeit passt und
eine tolle Ergénzung im Arran Repertoire darstellt.

Triibe, Whisky-Likor, 0,7L, 20%

Wer einen extravaganten neuen
Wisky-Likér sucht, ist sicher vom
absolut klaren Cream-Liqueur , Triibe*
angetan, der in einer schdnen
keltischen Aufmachung daherkommt.
Hergestellt wird dieses Getrank aus
Irischem Malt Whiskey und wird ver-
feinert mit Gelée Royal und Honig. Am Besten trinkt
man ihn gekdhlt und auf Eis, ev. dekoriert mit einem
Vanille-Zuckerrand und einer Scheibe Orange. Der
sahnig, weiche Likér wird erganzt durch ver-
fuhrerische Aromen von Schokolade, Vanille,
Karamell und einem Hauch Kokos.

Fur €19,- erhalten Sie einen wunderbaren neuen
Vertreter der Cream-Likore.
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Dieser neue 14 jahrige Glenfiddich
wurde in neuen Eichenfassern aus
spanischer wie amerikanischer Eiche
gelagert. Dadurch erlangt dieser
Single Malt kraftige Eichenaromen.
Daneben erkennt man deutlich
Pfirsich und Karamell. Im Ge-
schmack kommen neben der Eiche schdne
sulRe Vanille-Noten zum Vorschein, sowie
leichte Bitterstoffe, und etwas Lakritze. Am
Gaumen ist dieser Whisky sofort prasent
und im Abgang mittellang und warmend.

Preislich liegt dieser Whisky bei € 49,- fir die
1,0L Flasche.

Geplante Tastings

Fur diesen Herbst wurden wir von vielen Seiten
angefragt, wann wieder unsere beliebten
Tastings stattfinden werden. Einige Termine
stehen bereits fest:

Whiskys fur Einsteiger
Sa. 20.11.2010 ab 17:00 Uhr

Whisky fur Frauen (geleitet von Katja Lietzke)
Sa. 04.12.2010 ab 17:00 Uhr

U18 Tasting
Sa. 11.12.2010 ab 17:00 Uhr

Mehr Informationen zu unseren Tastings finden
Sie auf unserer Homepage.

Weitere Termine werden demnéchst bekannt-
gegeben. Fragen Sie nach, wenn Sie zu einem
anderen Termin ein Tasting winschen. Gerne
beraten wir Sie, auch wenn Sie zu neuen
Themen ein Tasting oder Dinner wiinschen.
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Tasting im Hotel MARITIM Reichshof

Im stilvollen Hotel MARITIM Reichshof in
Hamburg (gleich am Hauptbahnhof) fihren wir
zwei Whisky-Tastings durch (Termine siehe
unten). An der gemdutlichen M&M Bar, die
Whisky-Liebhabern sicherlich ein Begriff ist,
konnen Sie zusammen mit Marc A. Hoffmann
diverse Whiskys verkosten und Anekdoten aus
der Welt des schottischen Single Malts
lauschen.

Das Tasting kostet jeweils € 22,- pro Person .
Die Termine fur die beiden Tastings sind:

Sa. 13.11.2010, ab 19:30 Uhr
Sa. 27.11.2010, ab 19:30 Uhr

Die Anmeldung fir diese beiden Tastings erfolgt
ausschlieBlich Uber das Hotel MARITIM
Reichshof in Hamburg unter der Telefon-Nr.
040-248 33-728 oder Uber die E-Mail Adresse
lebensart.ham@maritim.de

Weitere Infos finden Sie auf unserer Home-
page.

Wir stellen aus auf der AsinoVino

Am Samstag, den 6. Nov. und am Sonntag,
den 7. Nov. sind wir zwischen 11:00 bis 18:00
Uhr auch auf der AsinoVino Messe in der
Vinothek am Grauen Esel , Ramskamp 70 in
Elmshorn zu finden. Neben Wein,
Champagner, Grappa, Sherry, Edelbrédnden
finden Sie von uns ausgesuchte Whiskys, die
wir  selbstverstandlich selbst prasentieren
werden.
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Karten erhalten Sie im Vorverkauf direkt in
der Vinothek am Grauen Esel, per E-Malil
vinothek@weinesel.de oder telefonisch unter
04121-750705.

Mehr Informationen rund um die Messe er-
halten Sie auf der Website vom Weinesel
unter: www.weinesel.de/aktuelles.html

Whisky-Messen

Im Herbst finden jedes Jahr wieder Whisky-
Messen statt.

InterWhisky in Frankfurt a.M.

In Frankfurt am Main findet vom 26.-28. Nov.
2010 im Hotel InterContinental die 12.
InterWhisky statt.

Genaue Informationen zu Offnungszeiten, Ein-
trittspreisen und weiteren Facts finden Sie auf
der Homepage www.interwhisky.com

Whiskyschiff 2010 in Zurich

Vom 2.-5. Dez. 2010 findet wie jedes Jahr ein
Whiskyschiff auf dem Zlrichsee (Birkliplatz in
Zurich) statt.

Detaillierte Informationen rund um die grosste
Schweizer Whiskymesse finden Sie auf deren
Website www.whiskyschiff.ch




